YARISMANIN YAPILACAGI ETKINLiK: 5. GEMAD WORK SHOP TADIM GUNLERI
(7-8 MART 2024)

YARISMA TARiHi: 8 MART 2024 (DUNYA KADINLAR GUNU)
YARISMA YERi: GRAND YAZICI CLUB TURBAN TERMAL OTEL

YARISMA KATEGORILERI
Tencere Yemekleri

v TYU Universite dgrencileri tencere yemekleri kategorisi
v" TYK Kadinlarimiz tencere yemekleri kategorisi

Butik Pasta

v BTU Universite 6grencileri butik tatlar kategorisi

v' BTK Kadinlarimiz butik tatlar kategorisi

v BPS SEKER HAMURU KATEGORISi
e BPKD Butik pasta kiigiik dekoratif tasarim kategorisi
o SKP Seker hamuru kutlama pastasi

YARISMA BASVURU TARIHLERI
Baslangic: 1subat 2024

Bitis  :25 subat 2024

TENCERE YEMEKLERI KATEGORISi YARISMA KURALLARI

1. Yarismaya sadece kadinlar katilmahdir.

2. Yarismaya katilim Gcretsizdir.

3. Yarismacilar basvuru igin verilen iletisim adresi lizerinden basvuru yapabilecektir. Basvuru
formunu gonderen ve kabul edilen yarismacilar, olusturulan whatsapp grubu Uzerinden
bilgilendirilecektir.

4. Bolge ve il siniri yoktur. Her bolgeye ve ile ait tencere yemekleri yarismaya katilabilir.

5. Yarismacilar kabul bilgisini almalarini takiben yemekleri ile ilgili tariflerine ilave olarak bolge,
tarifin varsa sahibi, tarifin varsa tarihi, varsa hikayesi gibi bilgilerin yer aldig1 belgeyi basvuru
birimine whatsapp lzerinden iletmelidir. iletmeyenlerin basvurusu iptal edilecektir.

6. Urlinler dnceden hazirlanip yarisma alanina getirilecektir. Yarisma alaninda hazirlik ve iiretim
yaptlmayacaktir.

7. Urlnlerin jiri tadimi igin servis yarismacilar tarafindan getirilecek ve tadimi igin jiri éniine
sunulmalidir.

8. Daha Once yarismaya katilmis, derece yapmis veya yapmamis hicbir ¢alisma ile katilimcilarin
yarismaya katilmasi kesinlikle yasaktir. Diskalifiye sebebi kabul edilmektedir.



9. Eserler yarismaci tarafindan tasinarak yarisma alaninda kendileri igin ayrilan bolimlerin yer
aldig1 masalara yerlestirilmesi gereklidir.
10. Yemegin recgetesi veya tarifi kapakl bir dosya icerisinde ¢alismanin éniine koyulmalidir.
11. Puanlama kriterleri ve puan degerleri su sekildedir;
e Lezzet30 puan
e Yoresellik 20 puan
e Yarismaya katilinan yemekle ilgili bilgiye sahip olma 30 puan
e Yoresel Uriinlerin veya cografi isaretli Grinlerin kullanimi 20 puan

BUTIK PASTA KATEGORISi YARISMA KURALLARI

1. Yarismaya katilan c¢alismalarin kesinlikle yarismaci tarafindan yapilmis olmasi gerekmektedir.
Yarismanin adil olabilmesi agisindan konu blyik 6nem tasimaktadir. Tespiti halinde diskalifiye sebebi
kabul edilmektedir.

2.Yarisma sonuglar ilan edilmeden ©6nce eserlerin sosyal medyada paylasilmasi yasaktir.
Paylasiimasinin tespiti diskalifiye nedenidir.

3.Uriinler 6nceden hazirlanip yarisma alanina getirilecektir. Yarisma alaninda hazirlik ve dretim
yapilmayacaktir.

4.Egitimlerde hocalar esliginde hazirlanmis ¢alismalarin oldugunun tespiti halinde s6z konusu
¢alismalar degerlendirmeye kesinlikle alinmayacaktir.Katilimcinin kendi beceri ve ruhu ile hazirlanmis
calismalar olmasi gerekmektedir. ikinci bir kisi veya ortak tarafindan hazirlanmis calismalar oldugu
tespit edildiginde s6z konusu ¢alismalar kesinlikle diskalifiye edilerek yarisma disinda birakilacaktir.

5.Daha oOnce herhangi bir yarismada derece yapmamis bir calisma ile katiimcilarin yarismaya
katilmasi beklenmektedir.

6. Eserler yarismaci tarafindan tasinarak yarisma alaninda kendileri i¢in ayrilan bélimlerin yer aldigi
masalara yerlestirilmesi gereklidir.

7. Eserlerin tasindigi koli ve 6zel yapim kutular kesinlikle yarisma alaninda birakilmamalidir.

8.0rganizasyon Ekibi tarafindan yarismacilara verilen, eserin {izerinde yer almasi gereken kodlarin
kesinlikle masadaki kod ile kontroli yapilarak eserin Uzerinde goriilebilen konuma birakilmasi
gerekmektedir. Bu slire¢c tamamen yarismacilarin sorumlulugundadir.

9.Eserler Organizasyon ekibi tarafindan korunur, ancak kayip yada kirilma durumlarinda kesinlikle
sorumlu degildir.

10.Yarismacilar ¢alismalarini belirtilen tarih ve saatlerde teslim etmek zorundadirlar. Belirtilen tarih
ve saatler disinda teslim edilmek istenen tiim calismalar kesinlikle kabul edilmeyecektir.(Tarih ve saat
daha sonra duyurulacaktir)

11. Seyahat esnasinda hasar goren calismalarin diizeltme islemi teslim saatinden 6nce yapilabilir.
Yarisma slresince tarafimizca katilimcilara yarisma ile ilgili hicbir aparat, malzeme vb. temini
yapilmayacaktir. Yarismacilar yanlarinda kullandiklari veya kullanacaklari tim ekipman ve
malzemeleri yanlarinda bulundurmalari gerekmektedir.

12. BPS (Butik pasta seker hamuru) Yarigma lriinleri ile ilgili kurallar

A. KUCUK DEKORATIF TASARIM (BPKD)



Tamami yenilebilir malzemelerden olusmalidir (Seker hamuru, cikolata
hamuru, royalicing vd.

Konusu 6zglin olup, tasarimciya ait olmalidir.

ic destek dolgusu olan strafor, ahsap, tel vs kullanilabilir. Ancak disaridan
gorilmemelidir.(Gorinen aksamda, sadece yenilebilir malzeme kullanilabilir.)

Gorinen kismin tamami yenilebilir malzemeden olugmahdir.

Yiikseklik max 50 cm, taban buyiklGgi max 30X30 olmalidir.

B. SEKER HAMURU KUTLAMA PASTASI (SKP)

Ozel giin temasi iceren kutlama pastasi olmalidir. (Nisan, dugin, balayi,
babyshower, dis vs.)

Gorlinen kisim tamamen seker hamuru ve yenilebilir malzemeden yapilmis
olmalidir.

Kalip kullanimi olumsuz degerlendirilecektir.
Yiikseklik max. 50 cm, taban genisligi max. 60 cm olmalidir.

Tasarimlarda isim, marka etiket bulundurulmayacaktir.

13. BTK (Butik Tatlar Kadinlar) ve BTU (Butik Tatlar Universite) BUTiIK TATLAR KATEGORISi

Tiramisu, cheescake, ekler, pasta seklinde hazirlanan tatlari icerir.
Uriinler yarismaya 6nceden hazirlanmis sekilde gelmelidir.

Tasarimda dekor olarak, cikolata, kuru ve yas meyve, 6zel soslar kullanilabilir,
dekor amach seker hamuru kullanilamaz.

Degerlendirmede  yumusaklik, lezzet, aroma ve gorsel sunum
degerlendirilmesi yapilacak olup, bitiin olarak ¢calisiimalidir.

Degerlendirme igin yarismaci tarafindan bir dilim kesilerek (Juri dilimi) éne
¢ikariimalidir.  Yarismacilar tarafindan kesilerek, sunum seklinde &ne
cikarilmayan calismalar degerlendirmeye alinmayacaktir.

Max taban blyuklGgi 40X40 olmahdir.

Hazir karisimlar, soslar kullanilmayacaktir. Hazir mix kullanimi olumsuz
degerlendirilecektir.

Pastanin recetesi kapakli bir dosya icerisinde calismanin 6niine koyulmalidir.

14.TESHIRLERIN (PASTALARIN) ODUL TORENI BITTIKTEN SONRA ALINMASI ZORUNLUDUR. TOREN
BITMEDEN KESINLIKLE YERLERINDEN ALINMAMALARI GEREKMEKTEDIR.

15. Puanlama kriterleri ve puan degerleri su sekildedir;



Kompozisyon, Orijinallik : 30 Puan
iscilik, oran,oranti,Zorluk Derecesi : 40 Puan

Renk Kullanimi, Konsept BitiunlGgu : 30 Puan

PUANLAMA VE ODULLER

Yarismacilarin yaristigi kategorideki degerlendirmelerine gore madalyaya hak
kazanirken, kategori birinci, ikinci ve ligiinciileri ise 6dil kazanabilecektir.

Yarismacilar 100 puan Uzerinden degerlendirilecektir. Puanlarin esit olmasi durumunda “lezzet”
puani yiksek olan yarismaci oncelik kazanir. Lezzet puanlarinin da esit olmasi durumunda ise
“tencere yemekleri” kategorisinde yoresellik, “butik pasta” kategorisinde ise yaraticillik oncelik
kazandiracaktir. Kategorisinde birinci olanlar Universite tencere yemekleri birincisi, kadinlarimiz
tencere yemekleri birincisi seklinde belirlenecek ve ilan edilerek madalyalari verilecektir. Ancak
odillendirmede tencere yemeklerinde Universite ve kadinlarimiz puanlamalari bir arada
degerlendirilerek sonucunda en yiiksek puani alan tencere yemekleri kategori birincisi, ikincisi ve
Uglincisl olarak ilan edilecek ve ddillendirilecektir. Butik pastacilikta da ayni sekilde degerlendirme
yapilacaktir.

Birincilik odiilleri;

Tencere yemekleri kategorisinde (Universite/ Kadinlarimiz) en yiiksek puani alan kategori birincisine
tencere seti

Butik pasta kategorisinde (Universite/ Kadinlarimiz) en yiiksek puani alan kategori birincisineKEF
profesyonel el mikseri

ikincilik ddiilleri;

Tencere yemekleri kategorisinde (Universite/ Kadinlarimiz))en yiiksek ikinci puani alan kategori
ikincisine yemek seti

Butik pasta kategorisinde (Universite/ Kadinlarimiz))en yiiksek ikinci puani alan kategori ikincisine
yemek seti

Ugiinciiliik édiilleri;

Tencere yemekleri kategorisinde (Universite/ Kadinlarimiz))en yiiksek tcilincii puani alan kategori
UglincUsline gatal bigak seti

Butik pasta kategorisinde (Universite/ Kadinlarimiz))en yiiksek (iclinci puani alan kategori
Gglinctsline catal bigak seti



Basvuru ve iletisim : 0 531 374 87 04



